2025年医师节慰问品采购需求
一、项目概况
为体现浙江中医药大学附属第二医院医师节对员工的关怀，增强员工的凝聚力和归属感，为采购人的员工提供医师节慰问品，现就2025年医师节慰问品进行采购，选取一家供应商提供服务。具体要求如下：
 
二、采购要求
1. 医师节慰问品，本项目预算62550元，采购人实际支付中标供应商300元/束花束，350元/个蛋糕。投标人所投报价低于前述标准做无效标处理。报价包括税费和运费等完成所有项目服务所产生的全部费用。
▲2. 医师节慰问品应包含以下两种类型货物。食品产品符合食品安全检测标准。
2.1花束：完整包装的花束产品。产品必须为活体植物类。
2.2蛋糕：10寸或5磅鲜奶蛋糕。
	序号
	标项内容
	数量
	预算金额
	要求

	1
	花束
	约107束
	32100元
	300元/束

	2
	蛋糕
	约87个
	30450元
	350元/个


注：表中数量为预估数量，供供应商报价参考，采购人按实际需求采购，对最终采购数量不作承诺。
3.按照采购人需求定制医院LOGO及医师节相关插件装饰。产品必须新鲜制作，且符合国家相关食品标准。
▲4.每一类可提供多种方案供采购人选择。采购人对中标供应商的货物可以自由选择，但中标供应商必须提供采购人需要的数量。
5. 供应商须承诺提供的产品健康安全，满足食品卫生国家及行业资质要求和规定，必须取得相应的认证、许可或质检报告。
6. 供应商须提供配送服务，规定时间内配送到采购人指定的收货地点。相关费用已包含在投标总价中。
7. 售后服务
7.1供应商应具有完善的服务保障体系，暨应就投标商品的品质和服务对采购人负责。
7.2采购人对货物质量、价格、数量有疑问，及时与中标供应商联系，中标供应商应在24小时内响应并作出处理。发生任何产品质量问题48小时内提供退换货服务。配送过程中除遇不可抗力原因，配送方需保证食品的质量及新鲜度，否则相关责任由中标供应商负责。
7.3供应商应明确说明此次投标的服务策略，提供此次应标货物的服务计划（售后服务内容、相关服务指标、售后服务组织机构及人员安排情况及其联络信息）。
8. 样品
8.1样品是评标的主要内容之一，供应商可提供采购文件规定的样品。样品将封存，作为采购人验收时对中标供应商所供货的对照依据。当中标供应商所提供的产品的质量与样品不一致时，采购人有权要求供应商退换，由此产生的责任和所有费用由供应商全部承担。
8.2供应商需至少提供一种医师节慰问品搭配1份样品（与中标后供货内容、品牌、型号一致），与院内招标响应文件同时递交。用于评标和样品保存。中标供应商样品概不退还，未中标供应商样品（花束）在评审结束后退还。在样品包装上注明本投标企业名称、盖投标企业公章。
▲8.3 本项目需提供样本。
三、商务要求
1.报价方式：固定单价。花束：300元/束、蛋糕：350元/个。采购人向供应商实付300元/束花束，350元/个蛋糕，按实际交付数量结算。
[bookmark: _GoBack]2.付款方式：货到验收合格后，采购人按照实际交付数量与中标供应商进行核对，核对无误后，中标供应商开具符合要求的发票，满足合同约定支付条件的，采购人自收到发票之日起2个月内付款。
3.交货时间和交货地点：
（1）中标供应商接到采购人供货通知后2日内将相关货物提供给采购人，须在2025年8月19日前完成交货。
（2）待采购人收到采购产品并且确认无误后，视为交付完成。
四、具体需求
花束要求：
（1） 鲜花种类、规格及设计：
1. 鲜切花：每束主花品类不得少于3种，应占整体花束的50%-60%，配花品类不得少于4种，应占整体花束的20%-30%；叶材及配草类不得少于3种，应占整体花束的10%-20%，整体品类不得少于10种。
2. 花束直径50cm（±2cm误差），高度根据花材自然形态，整体协调（通常40-60cm）
3. 需要提供不少于4种配色、风格的花束。
（2） 花艺设计：
1. 内存：透明玻璃纸包裹花茎保水层，确保48小时不脱水；
2. 花束外包装材质：哑光雾面纸/韩素纸（颜色与花束协调，如裸粉、浅灰）。
3. 层次：双层包装，外层褶皱自然蓬松。
4. 哑光缎带（与主花同色系），手工蝴蝶结。
5. 需要有符合医师节节日氛围的插件。
（3） 质量要求：
1. 鲜花新鲜度：无萎蔫、病虫害、机械损伤，花朵健康，花瓣无焦边、叶片无黄斑、茎部无粘液，瓶插期≥7天。
2. 符合国家或行业标准（如《鲜切花质量等级标准》GB/T 18247）。
（4） 包装与运输：
1. 鲜切花需做好花卉保水处理，避免挤压且固定防倾倒。
2. 配送时效：下单后36小时内送达。
3. 特殊要求：夜间或清晨配送，避免高温时段。箱内温度维持在10℃~15℃。
（5） 供应商资质要求
1. 具备合法经营资质（营业执照、花卉种植/销售相关许可）。
2. 具有同类项目经验（提供近3年合同案例）。
3. 自有种植基地或稳定供应链（需提供证明）。
4. 具备冷链物流能力或本地化服务团队。

蛋糕要求：
（1） 产品品类及规格
1. 基本需求：
(1) 尺寸：10寸或5磅。
(2) 口味：鲜奶蛋糕。
(3) 材质：动物奶油（禁止植物奶油）、新鲜水果（非罐头）、蛋糕胚现制（非冷冻胚）。
2. 特殊需求：
(1) 奶油：进口或国内知名品牌（参考安佳、铁塔等）。
(2) 夹心：夹心层不得少于两层，应由两种新鲜水果组成，两层品类需不同。
(3) 水果：需要使用应季新鲜水果，不得使用水果罐头
(4) 外观：配合医师节节日氛围（可配合撒粉、插件等方式）
(5) 生产环境：供应商需具备SC食品生产许可证，车间符合GMP标准。
（2） 质量与安全要求
《食品安全国家标准 糕点、面包卫生标准》（GB 7099）。
（3） 包装与配送
1. 蛋糕需防震、冷藏配送（配备冷链车或保温箱，夏季需冰袋）。
2. 包装材料：食品级环保材质，无污染。
3. 配送时效：订单确认后24小时内送达。如临时补货响应时间≤3小时。
（4） 供应商资质要求
1. 具备有效的《营业执照》《食品经营许可证》《SC生产许可证》。
2. 自有中央厨房或合作知名品牌（需提供生产基地照片或合作协议）。
3. 近3年无食品安全事故记录（需提供市场监管部门证明）。
4. 具备大型单位配送经验（如政府、企业、学校等案例）。

